PER BAMBINI (bis 12 Jahre)

ZUPPE

180  PASTA PER BAMBINIAM 7,90 10 ZUPPADI POMODORO ™S 7,50
Eine kindgerechte Portion unserer Cremige Tomatensuppe mit einem
klassischen Spaghetti mit Tomatensauce, Hauch von Mascarpone und hausge-
verfeinert mit mildem Olivendl und machtem Basilikum-OL.
frischem Basilikum.

11 MINESTRONE PRIMAVERA'® 7,90

181 PI1ZZA PER BAMBINIA¢ 7,90 [talienische Gemiisesuppe, verfeinert
Die kleine Variante unserer Steinofen- mit Pesto Verde und gehobeltem Grana
pizza mit fruchtiger Tomatensauce und Padano.
zart schmelzendem Mozzarella, genau
richtig fiir kleine Entdecker. 12 ZUPPA DI PESCEB8PIN 9,90

Aromatisch leichte Fischsuppe
ANTIPASTI INSALATA

20 BRUSCHETTA* 6,50 30  INSALATA MERCATO 8,90
Vier Scheiben gerostetes Pane di Casa, Frische Blattsalate der Saison mit kna-
eingerieben mit frischem Knoblauch, ckigen Rohkost Variationen und haus-
belegt mit einer aromatischen Mischung gemachtem Zitronen-Dressing.
aus Tomaten und Basilikum.

31 INSALATA DI POMODORI 't 10,50

21 TONNO E CIPOLLA AP/ 13,50 Strauchtomaten und rote Zwiebeln, ma-

Zarter Thunfisch, angerichtet mit roten riniert in Olivendl und Meersalz, garniert
Zwiebeln, Kapern und Oliven mit einer mit Oliven.
Zitronen-Senf-Vinaigrette.

32 INSALATA AL SALMONE?® 18,90

22 CAPRESE POMODORINI®H 15,90 Gebratene Lachs-Tranchen, an einem
Cremiger Biffelmozzarella auf Bett aus griinen Salaten mit roten
marinierten Cherrytomaten, garniert Zwiebeln und saftigen Orangenfilets,
mit Oliven und Basilikum-Pesto. abgeschmeckt mit Limetten-Vinaigrette.

23 ANTIPASTOA LA MOLA &V 21,50 35 SCAMPI E RUCOLA® 14,50
Eine exklusive Selektion italienischer Scampi auf Rucolasalat mit fruchtigen
Kostlichkeiten: Carpaccio, Bresaola, Kirschtomaten und hausgemachter
Pecorino und Parmigiano. Begleitet von Vinaigrette.
marinierten Cherrytomaten mit Oliven
und mediterranem Gemiise. 34  CESARE ALLA GRIGLIA A6 16,90

Knackiger Romersalat mit gegrillter
24 CARPACCIO DI MANZO ¢/ 17,90 Hahnchenbrust, wiirzigem Parmesan,
Hauchzarte Carpaccio, garniert mit CroGtons und Caesar-Dressing.
frischen Champignons, Rucola und
gehobeltem Parmigiano. Abgerundet 35 TAGLIATA DI MANZO 18,90
mit hausgemachter Vinaigrette. AL GIARDINO'
Zarte Rinderfiletstreifen auf einem Bett
25 FOCACCIAA 7,50

aus grunen Salaten, Cherrytomaten und

Im Steinofen gebackenes Fladenbrot marinierten roten Zwiebeln.

mit Rosmarin und Olivenol

CARNE

150 POLLO ALLA CAPRESE®" 21,90
Gebratene Maishahnchenbrust in einer leichten Tomatensauce,
mit Mozzarella Uberbacken, dazu Salatbouquet und Bratkartoffeln.

151 POLLO CON VERDURE DELLA STAGIONE " 19,50
Gebratenes Hahnchenbrustfilet an einer Auswahl von Réstgemiise,
serviert an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln. Lo

Il Nostro Consiglio

152 MEDAGLIONI DI VITELLO® 29,50
Zarte Kalbsmedaillons in aromatischer Salbeibutter geschwenkt Die perfekte Weinbegleitung
und mit einer Weisswein-Reduktion vollendet. Serviert mit Rosmarin- zu lhrem Hauptgang.
kartoffeln an Salatbouquet mit gehobeltem Parmigiano Reggiano.

Zum Fleisch:

153 BISTECCA DI MANZO°® 28,90 Ein kriftiger Primitivo
Saftiges, argentinisches Rumpsteak in Champignon-Sahnesauce, mit Noten von dunklen Beeren
serviert an Salatbouquet. Glas 0,21/ 8€

Karaffe 0,51/ 17€
Zum Fisch:
Ein eleganter, spritziger
D I M A R E Pinot Grigio
fiir pure Frische.

170 SALMONE ALLA GRIGLIA® 27,90 o O T
Mit Zitronen-Thymian-Ol mariniertes und gegrilltes Lachsfilet ’
an Salatbouquet und Rosmarinkartoffeln. Unser Team berit Sie gerne.

171 SCAMPI DELLA CASA®Y 25,90
Garnelen, geschwenkt in Olivendl mit frischem Knoblauch,
an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln.

172 SALMONE IN SALSA DI POMODORO 26,90

Saftiges Lachsfilet, sanft in aromatischer Tomatensauce
mit Knoblauch, Kapern und Oliven gegart.
Serviert an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln.



PASTA

40 SPAGHETTI AGLIO EOLIOAM 12,90 45 PENNE GORGONZOLA 17,90
Suditalienischer Klassiker in Olivenol E POLLOAGHM
mit frischem Knoblauch und scharfen Penne in einer sanfter Gorgonzola-
Peperoncini. Rahmsauce, mit zartem Hahnchenbrust-
4 SPAGHETTIRAGU DI MANZO 1450 A I ToT
“BOLOGNESE“AM 46 TAGLIATELLE DI MANZOQ A&M 19,50
Hausgemachte Rindfleisch-Bolognese, Bandnudeln mit zarten Rinderfiletspitzen
langsam eingekocht in Tomatensauce. und Champignons in cremiger Sahne-
sauce.
42 SPAGHETTI ALLA 16,90
CARBONARA ACGM 47 TAGLIATELLE AL SALMONE 19,90
Zubereitet mit feinem Rinderschinken Bandnudeln mit gebratenen Lachs-
und Ei in Sahnesauce. Tranchen in einer leichten Hummer-
Sahnesauce.
43 SPAGHETTI Al SCAMPI 16,50
Mit gebratenen Scampi und Garnelen, 48 PENNE ALLARRABBIATA A 13,50
abgeschmeckt mit Hummersauce, Penne in einer pikanten Tomatensauce
frischem Knoblauch und Chili. mit Knoblauch, Chili und Petersilie.
44 LASAGNA ALLA BOLOGNESE*™ 1550 49 TAGLIATELLE 15,50
Lasagne mit hausgemachter Rindfleisch- SOLE DI SICILIAAM
Bolognese, cremiger Béchamel und einer Bandnudeln mit gerdstetem mediterra-
Kruste aus Grana Padano. nem Gemuse, in leichter Tomatensauce,
garniert mit Cherrytomaten und Basili-
kum.
Ganz nach Ihrem Geschmack
Ergdnzen Sie Thre Pasta oder Pizza mit einem frischen Topping aus unserem Tagesangebot.
Orto — wie Gemiise, Rucola, Oliven oder Salami - je 3€
Cascina — wie Burrata, Scampi, Pecorino oder getrocknete Tomaten - je 4 €
Stagione — wie Triiffel, Bresaola oder Lachs - je 5 €
Unser Team informiert Sie gerne iiber die aktuelle Auswahl.
PIZZA
60  MARGHERITAAS 11,90 65 POLLO E BARBECUEAGHM 17,50
Fruchtige Tomatensauce und zart Gegrillte Hahnchenbrust auf Tomaten-
schmelzender Mozzarella mit frischem sauce, verfeinert mit einer Barbecue-Note,
Basilikum und Olivendl Extra. Zwiebelringen und Mozzarella.
61  SALAME DI MANZOA® 14,50 66 QUATTRO FORMAGGI* 17,90
Wiirzige Rindersalami auf fruchtiger Ein Zusammenspiel charakterstarker
Tomatensauce und Mozzarella. Kdsespezialitaten: weicher Mozzarella,
wurziger Gorgonzola, gereifter Parmigiano
62 BRESAOLA E GRANAAGM 17,90 und milder Provolone.
Zarter Bresaola auf Rucolabeet
mit Cherrytomaten und Parmesanstreifen. 67 VEGETARIANA RUSTICA*S 13,90
Mittelmeergemuse schonend im Ofen
63  SUPREMA MISTAAS 19,50 gerdstet, angerichtet auf fruchtiger
Mit wiirzigem Rinderschinken, zarter Tomatensauce.
Bresaola und frischen Champignons,
abgerundet mit einer feinen Tomatensauce 68 BUFALA E POMODORINIAGH 18,50
und Mozzarella. Mit cremiger Buffelmozzarella, getrockne-
ten Tomaten und Basilikum-Pesto.
64  SCAMPI ALLA MOLAABGN 16,90
Zarte Scampi und feine Krabben auf 69  TONNO E CIPOLLAADS 15,50
fruchtiger Tomatensauce und Knoblauchél, Feine Thunfischstlicke, kombiniert mit
verfeinert mit frischen Krautern. Zwiebeln auf fruchtiger Tomatensauce.
DOLCI
190  TIRAMISUACGH4 6,90 193 SOUFFLE AL CIOCCOLAACS 8,90
Hausgemachter italienischer Klassiker aus Warmes Schokoladenkiichlein, serviert
cremiger Mascarpone. mit einer Kugel Bourbon-Vanille an
Beeren-Garnitur.
191 PANNA COTTACS 6,50 )
Samtiges Sahnedessert mit echter 194  AFFOGATO AL CAFFE™ 5,90
Bourbon-Vanille. Ein kraftiger Shot Espresso trifft auf eine
. o Kugel cremig schmelzendes Vanilleeis.
192 CREME BRULEE ¢ 790

Zarte Vanillecreme unter karamellisierter
Rohrzuckerkruste an Beeren-Garnitur.

Alle Preise gelten in Euro und enthalten die gultige MwSt.

Allergen Kennzeichnung

A Glutenhaltiges Getreide | Aa Weizen™ | Ab Roggen® | Ac Gerste™ | Ad Hafer* |
B Krebstiere™ | C Eier™| D Fisch* | E Erdnuss™ | F Soja* | G Milch*| H Schalen-
friichte | Ha Mandeln* | Hb Haselntisse* | Hc Walniisse* | Hd Kaschuniisse*

| He Pecannusse™ | Hf Paraniisse” | Hg Pistazien™| Hh Macadamiantsse™| |
Sellerie* | J Senf* | K Sesamsamen* | L Schwefeldioxid/ Sulfide | M Lupinen* |
N Weichtiere® *und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffkennzeichnung

1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxidationsmittel
| 4 mit Geschmacksverstarker | 5 mit Phosphat | 6 mit Stflungsmittel |
7 enthalt eine Phenylalaninquelle | 8 geschwefelt | 9 geschwarzt | 10
gewachst | 11 koffeinhaltig | 12 chininhaltig | 13 Alkohol



EIS SPEZIALITATEN

1 Kugel Eis®" nach Wahl 3,50
Eisbecher mit 3 Kugeln Eis®" mit Sahne 10,50

Schokobecher®"® Himbeerbecher®,
Haselnussbecher®"®, Kokosbecher®,
Erdbeerbecher®, Karamelbecher®,

Joghurtbecher®"H Ejerlikdrbecherte1?

KALTE GETRANKE

Coca-Cola?!* 0,2l 3,80
Zero/Light?¢”!! / Fanta?? / Sprite**’

Schweppes:* 02l 380

Bitter Lemon>!? / Ginger Ale? / Tonic Water!?

Mineralwasser

mit und ohne Kohlensaure

CHAMPAGNER / PROSECCO

Moét & Chandon Brut Impérial 0,2l 24,00

Prosecco Glas 0,1l 6,50

Prosecco Flasche (075t 39,00

FASSBIERE

Warsteiner*

FLASCHENBIERE

Hefeweizen Alkoholfrei* 0,5l 590

Kristallweizen 0,51 5,90

Berliner Weif3e (rot/griin) . '0;33l 4,90

Alkoholfreies Pilsner* 0,33l 4,90

APERITIFS

Aperol Spritz

SPIRITUOSEN

Amaretto A 850

Averna 4cl 8,50

Baileys® Al 850

Chivas Regal 12 Jahre? 4cl 9,50

Gordons Dry Gin L 830

Havanna Rum 3 Jahre? 4cl 8,50
el 930
Jagermeister 4cl 8,50

Jack Dani

4cl 8,50

4cl 12,50

4cl 9,50

4l 850
4l 850

4 850
4cl 8,50

(22

Affogato al Caffe!! 5,90

 Eiskaffeec+o11 790

Eisschokolade®H® 7,90

Shake's® 790

SahneS 1,20

Saisonfriichte 2,50

HEISSE GETRANKE

Café Crema'! Tasse 3,90

Espresso!! Tasse 3,30

Doppelter Espresso’! Tasse 4,50

Cappuccino!*® Tasse 4,30

Latte Macchiato!!® Glas 490

Heif3e Schokolade® Glas '4,60

Tee!! diverse Sorten Glas 3,80

Heifte Zitrone Glas 350

Frischer Tee Ingwer-Minze-Zitrone Mix Glas 5,90

Irish Coffee!'¢ Glas 7,50

Sirup Haselnuss, Karamell, Vanille je 1,00

0,21 0,51

Cabernet 700 1600

Lambrusco 5,50 14,50

Merlot 6,50 . 1550 .

Primitivo 8,00 17,00

WEISS

Chardonnay 650 1550

Pinot Grigio 7,00 . 1600

ROSE 650 1550

Weif3weinschorle 5,50 . 1450 i

Frizzantino 5,50 14,50

camicaico om0

Gran Passione 0,751 32,00

La Folie 0,751 48,00

Primitivo di Manduria DOP 0,751 69,00

WEISS

GavidiGavi 075 4200

Lugana di Frati 0,751 59,00

Pinot Grigio RIFF 0750 34,00

Sauvignon Blanc 0,751 29,00

COCKTAILS

Pifia Colada ©%3613 11,90
Weisser Rum, Brauner Rum, Cocossirup, Sahne,
Ananassaft

Sex on the Beach 13413 o 1190
Wodka, Pfirsichlikor, Grenandinesirup, Zitronensaft,
Cranberrysaft, Ananassaft

Mojito 13613 11,90
Weisser Rum, Limetten, Brauner Rum, Zucker,
Minze, Soda

Caiprinha 13613 11,90
Cachaca, Limetten, Brauner Zucker

COCKTAILS ALKOHOLFREI

Coconut Kiss ©1¢ 8,90
Cocossirup, Sahne, Ananassaft, Kirschsaft

Mosquito 2 8,90
Limetten, Minze, Brauner Zucker, Tonic Water




FRUHSTUCK BREAKFAST m&tﬂ

MO - FR 9-12 | SA+S0O 9-14 SR DTALIALA

500 ALLA FRANCESE (FRANZOSISCHES)AEFGL26 7,90
Croissant mit feiner Konfitlire und cremiger Butter, garniert mit frischem Obst.
Freshly baked croissant with fine jam and creamy butter, garnished with fresh fruit.

501 JL FORMAGGIAIO (KASEFRUHSTUCK)ACGE2 15,90
Pikanter Provolone, wiirziger Pecorino, eine Schale mit Mozzarella und Tomaten,
an Obstgarnitur dazu Konfitlire und Butter.
Tangy Provolone, aged Pecorino, a bowl of Mozzarella with tomatoes,
fresh fruit garnish, jam and butter.

502 FRENCH TOAST ~cct2 11,90
Goldbraun gebratenes Weifsbrot in cremiger Ei-Vanille-Masse.
Serviert mit Mascarpone, frischen Beeren und einem Hauch Honig.
Golden pan-fried white bread in a creamy vanilla egg batter.
Served with Mascarpone, fresh berries and a drizzle of honey.

503 MEDITERRANEA #s124568 18,50
Eine Auswahl aus wirziger Pastrami und herzhafter Bresaola, kombiniert
mit Pecorinokase, Parmesanstreifen, Mozzarella mit Tomaten und Oliven,
Obstgarnitur, Konfitiire und Butter.
A selection of spiced Pastrami, hearty Bresaola and tender turkey breast. Served with
Pecorino, shaved Parmesan, Mozzarella with tomatoes and olives, fresh fruit garnish,
jam and butter.

504 VITALE»s: 9,90
Frischer Naturjoghurt mit Honig auf knackigem Vollkorn-Musli,
serviert mit einer Auswahl an frischen Friichten der Saison.
Fresh natural yoghurt with honey on crunchy muesli,
served with a seasonal selection of fresh fruit.

505 LEGGEROQcstse 11,90
Der unbeschwerte, herzhafte Start: serviert mit je zwei Scheiben Bresaola
und Pecorinokase, einem gekochten Ei, dazu Konfitiire und Butter.
The light yet satisfying start: served with two slices each of Bresaola and Pecorino,
a boiled egg, jam and butter.

506  BUONGIORNO A DUE (FUR ZWEI) AcPEc14s68 36,90
Frihstlckserlebnis flr zwei: Mit Rihrei natur, herzhaftem Bresaola,
wiurziger Pastrami und Raucherlachs. Begleitet von wirzigem Parmesan-,
pikanter Provolone sowie einer Schale mit Mozzarella, Tomaten und Oliven.
Dazu Butter, Obstgarnitur und wahlweise 2x frisch gepresster Orangensaft (0,11),
oder 2x Prosecco (0,11).
A breakfast experience for two: scrambled eggs, hearty Bresaola, tender turkey breast
and smoked salmon. With aged Parmesan, tangy Provolone, a bowl of Mozzarella with
tomatoes and olives, butter, fresh fruit garnish — and your choice of 2 freshly squeezed
orange juices (0.1l) or 2 Proseccos (0.1).

& a EXTRAS ZU FRUHSTUCK UND EIERSPEISEN

700 Butter; Honig; Konfitiire; Nutella 1,60 707 Pfannengemise - vegetables 3,50
701 Gekochtes Ei 1,80 708 Getrocknete Tomaten 3,50
702 Croissant 2,40 709 Bresaola (2 Scheiben) 3,90
703  Pecorinokdse (2 Scheiben) 3,50 710 Pastrami (2 Scheiben) 3,90
704  Gorgonzolakadse (2 Scheiben) 3,50 711 Raucherlachs (3 Scheiben) 3,90
705 Schalchen Oliven 3,30 712 Mozzarella-Tomaten 450
706  Putenbrust (2 Scheiben) 3,30

4 RUHREI & OMELETTES
SCRAMBLED EGGS & OMELETTES

100 FRITTATA SEMPLICE¢ 9,50

Ein Omelette oder drei Spiegeleier - nach Wunsch zubereitet.
An omelette or three fried eggs — prepared to your liking.

101 FRITTATA VERDURE < 13,90
Omelette mit knackigem Pfannengemise, verfeinert mit wiirzigem Parmesankase
und frischen Krautern.
Omelette with crisp pan-fried vegetables, finished with aged Parmesan and fresh herbs.

102 UOVA ALLA LEVANTINA cs 12,90
Zwei perfekt pochierte Eier in pikanter Tomatensauce mit Knoblauch,
Chili und frischer Petersilie.
Two perfectly poached eggs in a spiced tomato sauce with garlic, chilli and fresh parsley.

103 FRITTATA DEL MASSARO (BAUERNOMELETTE) ¢¢ 14,90
Herzhaft & kraftvoll: Ein Omelette aus drei Eiern mit goldbraunen Rdstkartoffeln,
Zwiebeln und feinen Pastramistiicken.
Hearty and satisfying: a three-egg omelette with golden roasted potatoes, onions
and tender pieces of Pastrami.




TOAST

600 RUSTICO Al FORMAGGI*&H9 11,90
Belegt mit einer Mischung aus Provolonekase und gehobeltem Parmigiano
Reggiano. Bestrichen mit hausgemachtem Basilikum-Pesto und abgerundet
mit knackigem Rucola.
Topped with a blend of Provolone and shaved Parmigiano Reggiano,
spread with homemade basil pesto and finished with crisp rocket.

601 TONNO CLASSICOAPt 11,90
Belegt mit einer herzhaft, saftigen Mischung aus Thunfischfilet, feinen roten
Zwiebeln und aromatischen Kapern.
Topped with a hearty, flavourful mix of tuna fillet, finely sliced red onions
and aromatic capers.

602 BRESAOLA E PESTO VERDEA¢12 12,90
Belegt mit hauchdiinn aufgeschnittener Bresaola und frischem Rucola.
Vollendet mit gehobeltem Parmesan.
Topped with Bresaola and fresh rocket, finished with shaved Parmesan.

Frisch KALTGETRANKE HEISSGETRANKE

gepresster
Orangensaft

i 0,2L/ 4,50 Coca Cola*'! Zero / Light 26”1t 0,2 | 3,80 Café Crema ! Tasse 3,90
1 ¥ Fanta??/ Sprite 1* Espresso ! Tasse 3,30
! Doppelter Espresso ! Tasse 4,50
Schweppes ** 0,21 3380 Espresso Macchiato Tasse 3,60
Bitter Lemon >'2 / Cappuccino 11¢ Tasse 4,30
Ginger Ale? / Tonic Water 12 Latte Macchiato !¢ Glas 4,90
Heif3e Schokolade © Glas 4,60
Mineralwasser 021 2,90 div. Teesorten ! Glas 3,80
mit und ohne Kohlensaure 0,71 7,90 Heife Zitrone /¢ Glas 3,50
Irish Coffee 11/ Glas 7,50
Apfelsaftschorle / Div. Sorten 0,21 3,80 Sirup Haselnuss, Karamell... je 1,00

Apfelsaft 0,21 3,80
Orangensaft 0,21 3,80 Frische Teemischung 03L 590

Red Bull 0,21 6,00 aus Ingwer, Minze und Zitrone

CHAMPAGNER / PROSECCO FASSBIERE

Moét & Chandon Brut Impérial 0,2l 24,00 Warsteiner* 0,4l 5,50

Prosecco Glas 01l 650 Kénig Ludwig Dunkel* 04l 550

Prosecco Flasche 0,751 39,00 . Tauentzien von Wittenberg” 0,4l 5,50 .
Hefeweizen* 050 590

OFFENE WEINE
02t 03l FLASCHENBIERE

ROT
Cabernet 700 16,00 Hefeweizen Alkoholfrei* 0,50 5,90
Lambrusco 5,50 1450 Kristallweizen 050 590
Merlot 6,50 1550 Berliner Weifke (rot/griin) 0,33l 490
Primitivo 800 1700 Alkoholfreies Pilsner* 033l 490
WEISS
Chardonnay 6,50 15,50
Pinot Grigio 7,00 16,00 g
S : ~
ROSE 6,50 15,50 ©
. S
Weif3weinschorle 5,50 14,50 %
g . ’ o
Frizzantino 5,50 14,50 =
Affogato al Caffe!!
Eiskaffee®H>1! 1 Kugel Eis®" nach Wahl 3,50
Eisschokolade®" Eisbecher mit 3 Kugeln Eis®" mit Sahne 10,50
Shake's¢ Schokobecher®, Himbeerbecher®,
S o Haselnussbecher®t®, Kokosbecher®,
...... gane Erdbeerbecher®, Karamelbecher®H®,
Saisonfriichte Joghurtbecher®"2H Ejerlikorbecherte!?
Zusatzstoffkennzeichnung Allergen Kennzeichnung
1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxida- A Glutenhaltiges Getreide | Aa Weizen* | Ab Roggen™ | Ac Gerste™ | Ad Hafer” | B Krebstiere™ | C
tionsmittel | 4 mit Geschmacksverstdrker | 5 mit Phosphat | Eier”| D Fisch* | E Erdnuss™ | F Soja* | G Milch* | H Schalenfriichte | Ha Mandeln* | Hb Hasel-
6 mit Sufdungsmittel | 7 enthalt eine Phenylalaninquelle | 8 nisse” | Hc Walnusse™ | Hd Kaschunlsse™ | He Pecanniisse™ | Hf Paraniisse™ | Hg Pistazien®| Hh
geschwefelt | 9 geschwarzt | 10 gewachst | 11 koffeinhaltig | Macadamianusse™ | | Sellerie® | J Senf* | K Sesamsamen® | L Schwefeldioxid/ Sulfide | M Lupinen*®
12 chininhaltig | 13 Alkohol | N Weichtiere® *und daraus gewonnene Erzeugnisse

Alle Preise gelten in Euro und enthalten die gliltige MwSt. Alle Abbildungen sind unverbindlich. Tatsdchliche Produkte kénnen in Form und Farbe vom Foto abweichen.






