
ZUPPE

10 ZUPPA DI POMODORO M,G 
Cremige Tomatensuppe mit einem 
Hauch von Mascarpone und hausge-
machtem Basilikum-Öl.

7,50

11 MINESTRONE PRIMAVERA I,G 
Italienische Gemüsesuppe, verfeinert 
mit Pesto Verde und gehobeltem Grana 
Padano.

7,90

12 ZUPPA DI PESCE B,D,I,N 
Aromatisch leichte Fischsuppe

9,90

PER BAMBINI (bis 12 Jahre)

180 PASTA PER BAMBINI A,M 
Eine kindgerechte Portion unserer 
klassischen Spaghetti mit Tomatensauce, 
verfeinert mit mildem Olivenöl und 
frischem Basilikum.

7,90

181 PIZZA PER BAMBINI A,G 
Die kleine Variante unserer Steinofen-
pizza mit fruchtiger Tomatensauce und 
zart schmelzendem Mozzarella, genau 
richtig für kleine Entdecker.

7,90

PASTA

40 SPAGHETTI AGLIO E OLIO A,M 
Süditalienischer Klassiker in Olivenöl 
mit frischem Knoblauch und scharfen 
Peperoncini.

12,90

41 SPAGHETTI RAGÙ DI MANZO 
“BOLOGNESE“ A,M

Hausgemachte Rindfleisch-Bolognese, 
langsam eingekocht in Tomatensauce.

14,50

42 SPAGHETTI ALLA H  
CARBONARA A,C,G,M 
Zubereitet mit feinem Rinderschinken  
und Ei in Sahnesauce.

16,90

43 SPAGHETTI AI SCAMPI 
Mit gebratenen Scampi und Garnelen,  
abgeschmeckt mit Hummersauce,  
frischem Knoblauch und Chili.

16,50

44 LASAGNA ALLA BOLOGNESEA,G,M 
Lasagne mit hausgemachter Rindfleisch-
Bolognese, cremiger Béchamel und einer 
Kruste aus Grana Padano.

15,50

45 PENNE GORGONZOLA H 
E POLLOA,G,H,M 
Penne in einer sanfter Gorgonzola- 
Rahmsauce, mit zartem Hähnchenbrust-
filet und Champignons. 

17,90

46 TAGLIATELLE DI MANZO A,G,M 
Bandnudeln mit zarten Rinderfiletspitzen 
und Champignons in cremiger Sahne-
sauce.

19,50

47 TAGLIATELLE AL SALMONE 
Bandnudeln mit gebratenen Lachs-
Tranchen in einer leichten Hummer- 
Sahnesauce.

19,90

48 PENNE ALL’ARRABBIATA A,M 
Penne in einer pikanten Tomatensauce 
mit Knoblauch, Chili und Petersilie.

13,50

49 TAGLIATELLE  
SOLE DI SICILIA A,M 
Bandnudeln mit geröstetem mediterra-
nem Gemüse, in leichter Tomatensauce, 
garniert mit Cherrytomaten und Basili-
kum.

15,50

DOLCI

190 TIRAMISÙ A,C,G,H,4

Hausgemachter italienischer Klassiker aus 
cremiger Mascarpone.

6,90

191 PANNA COTTA C,G 
Samtiges Sahnedessert mit echter  
Bourbon-Vanille.

6,50

192 CRÈME BRÛLÉE C,G 
Zarte Vanillecreme unter karamellisierter 
Rohrzuckerkruste an Beeren-Garnitur.

7,90

193 SOUFFLÉ AL CIOCCOLA A,C,G

Warmes Schokoladenküchlein, serviert 
mit einer Kugel Bourbon-Vanille an 
Beeren-Garnitur.

8,90

194 AFFOGATO AL CAFFÈ 11 H 
Ein kräftiger Shot Espresso trifft auf eine 
Kugel cremig schmelzendes Vanilleeis.

5,90

ANTIPASTI

20 BRUSCHETTA A 
Vier Scheiben geröstetes Pane di Casa, 
eingerieben mit frischem Knoblauch, 
belegt mit einer aromatischen Mischung 
aus Tomaten und Basilikum.

6,50

21 TONNO E CIPOLLA A,D,J 
Zarter Thunfisch, angerichtet mit roten 
Zwiebeln, Kapern und Oliven mit einer 
Zitronen-Senf-Vinaigrette.

13,50

22 CAPRESE POMODORINIG,H H 
Cremiger Büffelmozzarella auf  
marinierten Cherrytomaten, garniert  
mit Oliven und Basilikum-Pesto.

15,90

23 ANTIPASTOA LA MOLA G,I,J  
Eine exklusive Selektion italienischer 
Köstlichkeiten: Carpaccio, Bresaola, 
Pecorino und Parmigiano. Begleitet von 
marinierten Cherrytomaten mit Oliven 
und mediterranem Gemüse. 

21,50

24 CARPACCIO DI MANZO G,J H
Hauchzarte Carpaccio, garniert mit  
frischen Champignons, Rucola und  
gehobeltem Parmigiano. Abgerundet  
mit hausgemachter Vinaigrette.

17,90

25 FOCACCIA A 
Im Steinofen gebackenes Fladenbrot  
mit Rosmarin und Olivenöl

7,50

INSALATA

30 INSALATA MERCATO J,I 
Frische Blattsalate der Saison mit kna-
ckigen Rohkost Variationen und haus-
gemachtem Zitronen-Dressing. 

8,90

31 INSALATA DI POMODORI I,L 
Strauchtomaten und rote Zwiebeln, ma-
riniert in Olivenöl und Meersalz, garniert 
mit Oliven. 

10,50

32 INSALATA AL SALMONE D H 
Gebratene Lachs-Tranchen, an einem 
Bett aus grünen Salaten mit roten 
Zwiebeln und saftigen Orangenfilets,  
abgeschmeckt mit Limetten-Vinaigrette. 

18,90

33 SCAMPI E RUCOLA B,J 
Scampi auf Rucolasalat mit fruchtigen  
Kirschtomaten und hausgemachter 
Vinaigrette. 

14,50

34 CESARE ALLA GRIGLIA A,G,J,I H 
Knackiger Römersalat mit gegrillter 
Hähnchenbrust, würzigem Parmesan, 
Croûtons und Caesar-Dressing.

16,90

35 TAGLIATA DI MANZO  
AL GIARDINO J

Zarte Rinderfiletstreifen auf einem Bett 
aus grünen Salaten, Cherrytomaten und 
marinierten roten Zwiebeln.

18,90

CARNE

150 POLLO ALLA CAPRESE G,I,J 
Gebratene Maishähnchenbrust in einer leichten Tomatensauce,  
mit Mozzarella überbacken, dazu Salatbouquet und Bratkartoffeln.

21,90

151 POLLO CON VERDURE DELLA STAGIONE I,J 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet an einer Auswahl von Röstgemüse,  
serviert an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln.

19,50

152 MEDAGLIONI DI VITELLO G H 
Zarte Kalbsmedaillons in aromatischer Salbeibutter geschwenkt  
und mit einer Weisswein-Reduktion vollendet. Serviert mit Rosmarin-
kartoffeln an Salatbouquet mit gehobeltem Parmigiano Reggiano.

29,50

153 BISTECCA DI MANZO G 
Saftiges, argentinisches Rumpsteak in Champignon-Sahnesauce,  
serviert an Salatbouquet.

28,90

DI MARE

170 SALMONE ALLA GRIGLIA D,I,J H 
Mit Zitronen-Thymian-Öl mariniertes und gegrilltes Lachsfilet  
an Salatbouquet und Rosmarinkartoffeln.

27,90

171 SCAMPI DELLA CASA B,I,J 
Garnelen, geschwenkt in Olivenöl mit frischem Knoblauch,  
an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln.

25,90

172 SALMONE IN SALSA DI POMODORO D,I

Saftiges Lachsfilet, sanft in aromatischer Tomatensauce  
mit Knoblauch, Kapern und Oliven gegart.  
Serviert an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln.

26,90   Zusatzstoffkennzeichnung
1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxidationsmittel 
| 4 mit Geschmacksverstärker | 5 mit Phosphat |  6 mit Süßungsmittel |  
7 enthält eine Phenylalaninquelle | 8 geschwefelt | 9 geschwärzt | 10 
gewachst | 11 koffeinhaltig | 12 chininhaltig | 13 Alkohol

Alle Preise gelten in Euro und enthalten die gültige MwSt. Allergen Kennzeichnung  
A Glutenhaltiges Getreide | Aa Weizen* | Ab Roggen* | Ac Gerste* | Ad Hafer* | 
B Krebstiere* | C Eier* | D Fisch* | E Erdnuss* | F Soja* | G Milch* |  H Schalen-
früchte | Ha Mandeln* | Hb Haselnüsse* | Hc Walnüsse* | Hd Kaschunüsse* 
| He Pecannüsse* | Hf Paranüsse* | Hg Pistazien* |  Hh Macadamianüsse* | I 
Sellerie* | J Senf* | K Sesamsamen* | L Schwefeldioxid/ Sulfide | M Lupinen* | 
N Weichtiere*  *und daraus gewonnene Erzeugnisse

H UNSERE BESONDEREN EMPFEHLUNGEN

PIZZA

60 MARGHERITAA,G 
Fruchtige Tomatensauce und zart  
schmelzender Mozzarella mit frischem 
Basilikum und Olivenöl Extra.

11,90

61 SALAME DI MANZOA,G 
Würzige Rindersalami auf fruchtiger  
Tomatensauce und Mozzarella. 

14,50

62 BRESAOLA E GRANA A,G,M H 
Zarter Bresaola auf Rucolabeet  
mit Cherrytomaten und Parmesanstreifen.

17,90

63 SUPREMA MISTA A,G 
Mit würzigem Rinderschinken, zarter  
Bresaola und frischen Champignons,  
abgerundet mit einer feinen Tomatensauce 
und Mozzarella.

19,50

64 SCAMPI ALLA MOLA A,B,G,N 
Zarte Scampi und feine Krabben auf 
fruchtiger Tomatensauce und Knoblauchöl, 
verfeinert mit frischen Kräutern.

16,90

65 POLLO E BARBECUEA,G,H,M 
Gegrillte Hähnchenbrust auf Tomaten-
sauce, verfeinert mit einer Barbecue-Note, 
Zwiebelringen und Mozzarella.

17,50

66 QUATTRO FORMAGGI A 
Ein Zusammenspiel charakterstarker  
Käsespezialitäten: weicher Mozzarella, 
würziger Gorgonzola, gereifter Parmigiano 
und milder Provolone.

17,90

67 VEGETARIANA RUSTICAA,G 
Mittelmeergemüse schonend im Ofen  
geröstet, angerichtet auf fruchtiger  
Tomatensauce.

13,90

68 BUFALA E POMODORINI A G,H H 
Mit cremiger Büffelmozzarella, getrockne-
ten Tomaten und Basilikum-Pesto.

18,50

69 TONNO E CIPOLLAA,D,G 
Feine Thunfischstücke, kombiniert mit 
Zwiebeln auf fruchtiger Tomatensauce.

15,50

Ganz nach Ihrem Geschmack
Ergänzen Sie Ihre Pasta oder Pizza mit einem frischen Topping aus unserem Tagesangebot.

Orto — wie Gemüse, Rucola, Oliven oder Salami · je 3 €
Cascina — wie Burrata, Scampi, Pecorino oder getrocknete Tomaten · je 4 €

Stagione — wie Trüffel, Bresaola oder Lachs · je 5 €
Unser Team informiert Sie gerne über die aktuelle Auswahl.

Il Nostro Consiglio

Die perfekte Weinbegleitung  
zu Ihrem Hauptgang.

Zum Fleisch: 
Ein kräftiger Primitivo  

mit Noten von dunklen Beeren 
Glas 0,2l / 8€ 

Karaffe 0,5l / 17€

Zum Fisch: 
Ein eleganter, spritziger  

Pinot Grigio 
für pure Frische.

Glas 0,2l / 7€
Karaffe 0,5l / 16€

Unser Team berät Sie gerne.



ZUPPE

10 ZUPPA DI POMODORO M,G 
Cremige Tomatensuppe mit einem 
Hauch von Mascarpone und hausge-
machtem Basilikum-Öl.

7,50

11 MINESTRONE PRIMAVERA I,G 
Italienische Gemüsesuppe, verfeinert 
mit Pesto Verde und gehobeltem Grana 
Padano.

7,90

12 ZUPPA DI PESCE B,D,I,N 
Aromatisch leichte Fischsuppe

9,90

PER BAMBINI (bis 12 Jahre)

180 PASTA PER BAMBINI A,M 
Eine kindgerechte Portion unserer 
klassischen Spaghetti mit Tomatensauce, 
verfeinert mit mildem Olivenöl und 
frischem Basilikum.

7,90

181 PIZZA PER BAMBINI A,G 
Die kleine Variante unserer Steinofen-
pizza mit fruchtiger Tomatensauce und 
zart schmelzendem Mozzarella, genau 
richtig für kleine Entdecker.

7,90

PASTA

40 SPAGHETTI AGLIO E OLIO A,M 
Süditalienischer Klassiker in Olivenöl 
mit frischem Knoblauch und scharfen 
Peperoncini.

12,90

41 SPAGHETTI RAGÙ DI MANZO 
“BOLOGNESE“ A,M

Hausgemachte Rindfleisch-Bolognese, 
langsam eingekocht in Tomatensauce.

14,50

42 SPAGHETTI ALLA H  
CARBONARA A,C,G,M 
Zubereitet mit feinem Rinderschinken  
und Ei in Sahnesauce.

16,90

43 SPAGHETTI AI SCAMPI 
Mit gebratenen Scampi und Garnelen,  
abgeschmeckt mit Hummersauce,  
frischem Knoblauch und Chili.

16,50

44 LASAGNA ALLA BOLOGNESEA,G,M 
Lasagne mit hausgemachter Rindfleisch-
Bolognese, cremiger Béchamel und einer 
Kruste aus Grana Padano.

15,50

45 PENNE GORGONZOLA H 
E POLLOA,G,H,M 
Penne in einer sanfter Gorgonzola- 
Rahmsauce, mit zartem Hähnchenbrust-
filet und Champignons. 

17,90

46 TAGLIATELLE DI MANZO A,G,M 
Bandnudeln mit zarten Rinderfiletspitzen 
und Champignons in cremiger Sahne-
sauce.

19,50

47 TAGLIATELLE AL SALMONE 
Bandnudeln mit gebratenen Lachs-
Tranchen in einer leichten Hummer- 
Sahnesauce.

19,90

48 PENNE ALL’ARRABBIATA A,M 
Penne in einer pikanten Tomatensauce 
mit Knoblauch, Chili und Petersilie.

13,50

49 TAGLIATELLE  
SOLE DI SICILIA A,M 
Bandnudeln mit geröstetem mediterra-
nem Gemüse, in leichter Tomatensauce, 
garniert mit Cherrytomaten und Basili-
kum.

15,50

DOLCI

190 TIRAMISÙ A,C,G,H,4

Hausgemachter italienischer Klassiker aus 
cremiger Mascarpone.

6,90

191 PANNA COTTA C,G 
Samtiges Sahnedessert mit echter  
Bourbon-Vanille.

6,50

192 CRÈME BRÛLÉE C,G 
Zarte Vanillecreme unter karamellisierter 
Rohrzuckerkruste an Beeren-Garnitur.

7,90

193 SOUFFLÉ AL CIOCCOLA A,C,G

Warmes Schokoladenküchlein, serviert 
mit einer Kugel Bourbon-Vanille an 
Beeren-Garnitur.

8,90

194 AFFOGATO AL CAFFÈ 11 H 
Ein kräftiger Shot Espresso trifft auf eine 
Kugel cremig schmelzendes Vanilleeis.

5,90

ANTIPASTI

20 BRUSCHETTA A 
Vier Scheiben geröstetes Pane di Casa, 
eingerieben mit frischem Knoblauch, 
belegt mit einer aromatischen Mischung 
aus Tomaten und Basilikum.

6,50

21 TONNO E CIPOLLA A,D,J 
Zarter Thunfisch, angerichtet mit roten 
Zwiebeln, Kapern und Oliven mit einer 
Zitronen-Senf-Vinaigrette.

13,50

22 CAPRESE POMODORINIG,H H 
Cremiger Büffelmozzarella auf  
marinierten Cherrytomaten, garniert  
mit Oliven und Basilikum-Pesto.

15,90

23 ANTIPASTOA LA MOLA G,I,J  
Eine exklusive Selektion italienischer 
Köstlichkeiten: Carpaccio, Bresaola, 
Pecorino und Parmigiano. Begleitet von 
marinierten Cherrytomaten mit Oliven 
und mediterranem Gemüse. 

21,50

24 CARPACCIO DI MANZO G,J H
Hauchzarte Carpaccio, garniert mit  
frischen Champignons, Rucola und  
gehobeltem Parmigiano. Abgerundet  
mit hausgemachter Vinaigrette.

17,90

25 FOCACCIA A 
Im Steinofen gebackenes Fladenbrot  
mit Rosmarin und Olivenöl

7,50

INSALATA

30 INSALATA MERCATO J,I 
Frische Blattsalate der Saison mit kna-
ckigen Rohkost Variationen und haus-
gemachtem Zitronen-Dressing. 

8,90

31 INSALATA DI POMODORI I,L 
Strauchtomaten und rote Zwiebeln, ma-
riniert in Olivenöl und Meersalz, garniert 
mit Oliven. 

10,50

32 INSALATA AL SALMONE D H 
Gebratene Lachs-Tranchen, an einem 
Bett aus grünen Salaten mit roten 
Zwiebeln und saftigen Orangenfilets,  
abgeschmeckt mit Limetten-Vinaigrette. 

18,90

33 SCAMPI E RUCOLA B,J 
Scampi auf Rucolasalat mit fruchtigen  
Kirschtomaten und hausgemachter 
Vinaigrette. 

14,50

34 CESARE ALLA GRIGLIA A,G,J,I H 
Knackiger Römersalat mit gegrillter 
Hähnchenbrust, würzigem Parmesan, 
Croûtons und Caesar-Dressing.

16,90

35 TAGLIATA DI MANZO  
AL GIARDINO J

Zarte Rinderfiletstreifen auf einem Bett 
aus grünen Salaten, Cherrytomaten und 
marinierten roten Zwiebeln.

18,90

CARNE

150 POLLO ALLA CAPRESE G,I,J 
Gebratene Maishähnchenbrust in einer leichten Tomatensauce,  
mit Mozzarella überbacken, dazu Salatbouquet und Bratkartoffeln.

21,90

151 POLLO CON VERDURE DELLA STAGIONE I,J 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet an einer Auswahl von Röstgemüse,  
serviert an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln.

19,50

152 MEDAGLIONI DI VITELLO G H 
Zarte Kalbsmedaillons in aromatischer Salbeibutter geschwenkt  
und mit einer Weisswein-Reduktion vollendet. Serviert mit Rosmarin-
kartoffeln an Salatbouquet mit gehobeltem Parmigiano Reggiano.

29,50

153 BISTECCA DI MANZO G 
Saftiges, argentinisches Rumpsteak in Champignon-Sahnesauce,  
serviert an Salatbouquet.

28,90

DI MARE

170 SALMONE ALLA GRIGLIA D,I,J H 
Mit Zitronen-Thymian-Öl mariniertes und gegrilltes Lachsfilet  
an Salatbouquet und Rosmarinkartoffeln.

27,90

171 SCAMPI DELLA CASA B,I,J 
Garnelen, geschwenkt in Olivenöl mit frischem Knoblauch,  
an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln.

25,90

172 SALMONE IN SALSA DI POMODORO D,I

Saftiges Lachsfilet, sanft in aromatischer Tomatensauce  
mit Knoblauch, Kapern und Oliven gegart.  
Serviert an Salatbouquet und mit Rosmarinkartoffeln.

26,90   Zusatzstoffkennzeichnung
1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxidationsmittel 
| 4 mit Geschmacksverstärker | 5 mit Phosphat |  6 mit Süßungsmittel |  
7 enthält eine Phenylalaninquelle | 8 geschwefelt | 9 geschwärzt | 10 
gewachst | 11 koffeinhaltig | 12 chininhaltig | 13 Alkohol

Alle Preise gelten in Euro und enthalten die gültige MwSt. Allergen Kennzeichnung  
A Glutenhaltiges Getreide | Aa Weizen* | Ab Roggen* | Ac Gerste* | Ad Hafer* | 
B Krebstiere* | C Eier* | D Fisch* | E Erdnuss* | F Soja* | G Milch* |  H Schalen-
früchte | Ha Mandeln* | Hb Haselnüsse* | Hc Walnüsse* | Hd Kaschunüsse* 
| He Pecannüsse* | Hf Paranüsse* | Hg Pistazien* |  Hh Macadamianüsse* | I 
Sellerie* | J Senf* | K Sesamsamen* | L Schwefeldioxid/ Sulfide | M Lupinen* | 
N Weichtiere*  *und daraus gewonnene Erzeugnisse

H UNSERE BESONDEREN EMPFEHLUNGEN

PIZZA

60 MARGHERITAA,G 
Fruchtige Tomatensauce und zart  
schmelzender Mozzarella mit frischem 
Basilikum und Olivenöl Extra.

11,90

61 SALAME DI MANZOA,G 
Würzige Rindersalami auf fruchtiger  
Tomatensauce und Mozzarella. 

14,50

62 BRESAOLA E GRANA A,G,M H 
Zarter Bresaola auf Rucolabeet  
mit Cherrytomaten und Parmesanstreifen.

17,90

63 SUPREMA MISTA A,G 
Mit würzigem Rinderschinken, zarter  
Bresaola und frischen Champignons,  
abgerundet mit einer feinen Tomatensauce 
und Mozzarella.

19,50

64 SCAMPI ALLA MOLA A,B,G,N 
Zarte Scampi und feine Krabben auf 
fruchtiger Tomatensauce und Knoblauchöl, 
verfeinert mit frischen Kräutern.

16,90

65 POLLO E BARBECUEA,G,H,M 
Gegrillte Hähnchenbrust auf Tomaten-
sauce, verfeinert mit einer Barbecue-Note, 
Zwiebelringen und Mozzarella.

17,50

66 QUATTRO FORMAGGI A 
Ein Zusammenspiel charakterstarker  
Käsespezialitäten: weicher Mozzarella, 
würziger Gorgonzola, gereifter Parmigiano 
und milder Provolone.

17,90

67 VEGETARIANA RUSTICAA,G 
Mittelmeergemüse schonend im Ofen  
geröstet, angerichtet auf fruchtiger  
Tomatensauce.

13,90

68 BUFALA E POMODORINI A G,H H 
Mit cremiger Büffelmozzarella, getrockne-
ten Tomaten und Basilikum-Pesto.

18,50

69 TONNO E CIPOLLAA,D,G 
Feine Thunfischstücke, kombiniert mit 
Zwiebeln auf fruchtiger Tomatensauce.

15,50

Ganz nach Ihrem Geschmack
Ergänzen Sie Ihre Pasta oder Pizza mit einem frischen Topping aus unserem Tagesangebot.

Orto — wie Gemüse, Rucola, Oliven oder Salami · je 3 €
Cascina — wie Burrata, Scampi, Pecorino oder getrocknete Tomaten · je 4 €

Stagione — wie Trüffel, Bresaola oder Lachs · je 5 €
Unser Team informiert Sie gerne über die aktuelle Auswahl.

Il Nostro Consiglio

Die perfekte Weinbegleitung  
zu Ihrem Hauptgang.

Zum Fleisch: 
Ein kräftiger Primitivo  

mit Noten von dunklen Beeren 
Glas 0,2l / 8€ 

Karaffe 0,5l / 17€

Zum Fisch: 
Ein eleganter, spritziger  

Pinot Grigio 
für pure Frische.

Glas 0,2l / 7€
Karaffe 0,5l / 16€

Unser Team berät Sie gerne.



KALTE GETRÄNKE
Coca-Cola2,11

Zero/Light2,6,7,11 / Fanta2,3 / Sprite1,4,7
0,2l 3,80

Schweppes1,3

Bitter Lemon3,12 / Ginger Ale2 / Tonic Water12
0,2l 3,80

Mineralwasser
mit und ohne Kohlensäure

0,2l
0,7l

2,90
7,90

Apfelschorle / Diverse Sorten 0,2l 3,80

Apfelsaft 0,2l 3,80

Orangensaft 0,2l 3,80

Red Bull 0,2l 6,00

Frisch gepresster Orangensaft 0,3l 6,50

CHAMPAGNER / PROSECCO
Moët & Chandon Brut Impérial 0,2l 24,00

Prosecco Glas
Prosecco Flasche

0,1l
0,75l

6,50
39,00

APERITIFS
Aperol Spritz 5cl 9,50

Campari Soda 5cl 9,00

Campari Orange 5cl 9,00

Campari Spritz 5cl 9,50

Hugo 5cl 9,50

Martini Bianco 5cl 7,00

Wildberry Lillet 5cl 10,50

COCKTAILS
Piña Colada G,1,3,6,13

Weisser Rum, Brauner Rum, Cocossirup, Sahne, 
Ananassaft

11,90

Sex on the Beach 1,3,6,13

Wodka, Pfi rsichlikör, Grenandinesirup, Zitronensaft, 
Cranberrysaft, Ananassaft

11,90

Mojito 1,3,6,13

Weisser Rum, Limetten, Brauner Rum, Zucker, 
Minze, Soda

11,90

Caiprinha 1,3,6,13

Cachaca, Limetten, Brauner Zucker
11,90

COCKTAILS ALKOHOLFREI
Coconut Kiss G,1,6

Cocossirup, Sahne, Ananassaft, Kirschsaft
8,90

Mosquito 6,12

Limetten, Minze, Brauner Zucker,  Tonic Water
8,90

SPIRITUOSEN
Amaretto 4cl 8,50

Averna 4cl 8,50

BaileysG 4cl 8,50

Chivas Regal 12 Jahre2 4cl 9,50

Gordons Dry Gin 4cl 8,50

Havanna Rum 3 Jahre2 4cl 8,50

Jack Daniels2 4cl 9,50

Jägermeister 4cl 8,50

Limoncello 4cl 8,50

Nonino Grappa di Chardonnay 4cl 8,50

Nonino Grappa Prosecco Riserva 4cl 12,50

Ramazotti2 4cl 8,50

Remy Martin V.S.O.P. 4cl 9,50

Sambuca Molinari 4cl 8,50

Tullamore Dew2 4cl 8,50

OFFENE WEINE
0,2l 0,5l

ROT

Cabernet 7,00 16,00

Lambrusco 5,50 14,50

Merlot 6,50 15,50

Primitivo 8,00 17,00

WEISS

Chardonnay 6,50 15,50

Pinot Grigio 7,00 16,00

ROSÈ 6,50 15,50

Weißweinschorle 5,50 14,50

Frizzantino 5,50 14,50

FLASCHENWEINE
ROT

Chianti Classico 0,75l 36,00

Gran Passione 0,75l 32,00

La Folie 0,75l 48,00

Primitivo di Manduria DOP 0,75l 69,00

WEISS

Gavi di Gavi 0,75l 42,00

Lugana di Frati 0,75l 59,00

Pinot Grigio RIFF 0,75l 34,00

Sauvignon Blanc 0,75l 29,00

FLASCHENBIERE
Hefeweizen AlkoholfreiA 0,5l 5,90

Kristallweizen 0,5l 5,90

Berliner Weiße (rot/grün) 0,33l 4,90

Alkoholfreies PilsnerA 0,33l 4,90

FASSBIERE
WarsteinerA 0,4l 5,50

König Ludwig DunkelA 0,4l 5,50

Tauentzien von WittenbergA 0,4l 5,50

HefeweizenA 0,5l 5,90

HEISSE GETRÄNKE
Café Crema11 Tasse 3,90

Espresso11 Tasse 3,30

Doppelter Espresso11 Tasse 4,50

Cappuccino11,G Tasse 4,30

Latte Macchiato11,G Glas 4,90

Heiße SchokoladeG Glas 4,60

Tee11 diverse Sorten Glas 3,80

Heiße Zitrone Glas 3,50

Frischer Tee Ingwer-Minze-Zitrone Mix Glas 5,90

Irish Coffee11,G Glas 7,50

Sirup Haselnuss, Karamell, Vanille je 1,00

Gelato
EIS SPEZIALITÄTEN
1 Kugel EisG,H nach Wahl 3,50

Eisbecher mit 3 Kugeln EisG,H mit Sahne
SchokobecherG,Hb, HimbeerbecherG, 
HaselnussbecherG,Hb, KokosbecherG, 
ErdbeerbecherG, KaramelbecherG,Hb, 
JoghurtbecherG,Ha,Hb, EierlikörbecherC,G,13

10,50

Affogato al Caffè11 5,90

EiskaffeeG,Hb,11 7,90

EisschokoladeG,Hb 7,90

Shake`sG 7,90

SahneG 1,20

Saisonfrüchte 2,50

C U C I N A I TA L I A N A
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EXTRAS ZU FRÜHSTÜCK UND EIERSPEISEN

707
708
709
710
711
712

Pfannengemüse - vegetables 
Getrocknete Tomaten
Bresaola (2 Scheiben)
Pastrami (2 Scheiben)
Räucherlachs (3 Scheiben)
Mozzarella-Tomaten

3,50
3,50
3,90
3,90
3,90
4,50

700
701
702
703
704
705
706

Butter; Honig; Konfitüre; Nutella
Gekochtes Ei
Croissant 
Pecorinokäse (2 Scheiben)
Gorgonzolakäse (2 Scheiben)
Schälchen Oliven
Putenbrust (2 Scheiben)

1,60
1,80
2,40
3,50
3,50 
3,30
3,30

500 ALLA FRANCESE (FRANZÖSISCHES) AA,E,F,G,1,2,6 
Croissant mit feiner Konfitüre und cremiger Butter, garniert mit frischem Obst.
Freshly baked croissant with fine jam and creamy butter, garnished with fresh fruit.

7,90

501 IL FORMAGGIAIO (KÄSEFRÜHSTÜCK) A,C,G,8,9 
Pikanter Provolone, würziger Pecorino, eine Schale mit Mozzarella und Tomaten,  
an Obstgarnitur dazu Konfitüre und Butter.
Tangy Provolone, aged Pecorino, a bowl of Mozzarella with tomatoes,  
fresh fruit garnish, jam and butter.

15,90

502 FRENCH TOAST A, C, G, 1, 2

Goldbraun gebratenes Weißbrot in cremiger Ei-Vanille-Masse.  
Serviert mit Mascarpone, frischen Beeren und einem Hauch Honig.
Golden pan-fried white bread in a creamy vanilla egg batter.  
Served with Mascarpone, fresh berries and a drizzle of honey.

11,90

503 MEDITERRANEA  A,G,1,2,4,5,6,8  
Eine Auswahl aus würziger Pastrami und herzhafter Bresaola, kombiniert  
mit Pecorinokäse, Parmesanstreifen, Mozzarella mit Tomaten und Oliven,  
Obstgarnitur, Konfitüre und Butter.
A selection of spiced Pastrami, hearty Bresaola and tender turkey breast. Served with 
Pecorino, shaved Parmesan, Mozzarella with tomatoes and olives, fresh fruit garnish,  
jam and butter.

18,50

504 VITALE  A,G,1 
Frischer Naturjoghurt mit Honig auf knackigem Vollkorn-Müsli,  
serviert mit einer Auswahl an frischen Früchten der Saison.
Fresh natural yoghurt with honey on crunchy muesli,  
served with a seasonal selection of fresh fruit.

9,90

505 LEGGERO  C, G, 1, 5, 6 
Der unbeschwerte, herzhafte Start: serviert mit je zwei Scheiben Bresaola  
und Pecorinokäse, einem gekochten Ei, dazu Konfitüre und Butter.
The light yet satisfying start: served with two slices each of Bresaola and Pecorino,  
a boiled egg, jam and butter.

11,90

506 BUONGIORNO A DUE  (FÜR ZWEI) A,C,D,E,G,1,4,5,6,8

Frühstückserlebnis für zwei: Mit Rührei natur, herzhaftem Bresaola,  
würziger Pastrami und Räucherlachs. Begleitet von würzigem Parmesan-,  
pikanter Provolone sowie einer Schale mit Mozzarella, Tomaten und Oliven.  
Dazu Butter, Obstgarnitur und wahlweise 2x frisch gepresster Orangensaft (0,1l),  
oder 2x Prosecco (0,1l).
A breakfast experience for two: scrambled eggs, hearty Bresaola, tender turkey breast  
and smoked salmon. With aged Parmesan, tangy Provolone, a bowl of Mozzarella with  
tomatoes and olives, butter, fresh fruit garnish — and your choice of 2 freshly squeezed 
orange juices (0.1l) or 2 Proseccos (0.1l).

36,90

FRÜHSTÜCK BREAKFAST

100 FRITTATA SEMPLICE  C 
Ein Omelette oder drei Spiegeleier – nach Wunsch zubereitet.
An omelette or three fried eggs — prepared to your liking.

9,50

101 FRITTATA VERDURE  C,8 
Omelette mit knackigem Pfannengemüse, verfeinert mit würzigem Parmesankäse  
und frischen Kräutern.
Omelette with crisp pan-fried vegetables, finished with aged Parmesan and fresh herbs.

13,90

102 UOVA ALLA LEVANTINA C,8

Zwei perfekt pochierte Eier in pikanter Tomatensauce mit Knoblauch,  
Chili und frischer Petersilie.
Two perfectly poached eggs in a spiced tomato sauce with garlic, chilli and fresh parsley.

12,90

103 FRITTATA DEL MASSARO (BAUERNOMELETTE) C,8

Herzhaft & kraftvoll: Ein Omelette aus drei Eiern mit goldbraunen Röstkartoffeln,  
Zwiebeln und feinen Pastramistücken.
Hearty and satisfying: a three-egg omelette with golden roasted potatoes, onions  
and tender pieces of Pastrami.

14,90

RÜHREI & OMELETTES
SCRAMBLED EGGS & OMELETTES

C U C I N A I TA L I A N AMO - FR 9-12  |  SA+SO 9-14



Gelato
1 Kugel EisG,H nach Wahl 3,50

Eisbecher mit 3 Kugeln EisG,H mit Sahne
SchokobecherG,Hb, HimbeerbecherG, 
HaselnussbecherG,Hb, KokosbecherG, 
ErdbeerbecherG, KaramelbecherG,Hb, 
JoghurtbecherG,Ha,Hb, EierlikörbecherC,G,13

10,50

Affogato al Caffè11 5,90

EiskaffeeG,Hb,11 7,90

EisschokoladeG,Hb 7,90

Shake`sG 7,90

SahneG 1,20

Saisonfrüchte 2,50

KALTGETRÄNKE HEISSGETRÄNKE

Café Crema 11 Tasse 3,90 
Espresso 11 Tasse 3,30 
Doppelter Espresso 11 Tasse 4,50 
Espresso Macchiato 11 Tasse 3,60 
Cappuccino 11,G Tasse 4,30 
Latte Macchiato 11,G Glas 4,90 
Heiße Schokolade G Glas 4,60 
div. Teesorten 11 Glas 3,80
Heiße Zitrone 2/6 Glas 3,50
Irish Coffee 11/G Glas 7,50
Sirup Haselnuss, Karamell...  je 1,00

Frische Teemischung  0,3 l  5,90
aus Ingwer, Minze und Zitrone

Coca Cola 2,11 Zero / Light 2,6,7,11 0,2 l 3,80
Fanta2,3 / Sprite 1,4,7

Schweppes 1,3 0,2 l 3,80
Bitter Lemon 3,12 / 
Ginger Ale 2 / Tonic Water 12

Mineralwasser 0,2 l 2,90
mit und ohne Kohlensäure 0,7 l 7,90

Apfelsaftschorle / Div. Sorten 0,2 l 3,80
Apfelsaft 0,2 l 3,80
Orangensaft 0,2 l 3,80
Red Bull 0,2 l 6,00

Coca Cola
Fanta

Schweppes
Bitter Lemon
Ginger Ale

Mineralwasser 
mit und ohne Kohlensäure

Apfelsaftschorle
Apfelsaft 
Orangensaft 
Red Bull 

Frisch
gepresster

Orangensaft
0,2l / 4,50

Alle Preise gelten in Euro und enthalten die gültige MwSt. Alle Abbildungen sind unverbindlich. Tatsächliche Produkte können in Form und Farbe vom Foto abweichen.

  Zusatzstoffkennzeichnung
1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxida-
tionsmittel | 4 mit Geschmacksverstärker | 5 mit Phosphat |  
6 mit Süßungsmittel |  7 enthält eine Phenylalaninquelle | 8 
geschwefelt | 9 geschwärzt | 10 gewachst | 11 koffeinhaltig | 
12 chininhaltig | 13 Alkohol

Allergen Kennzeichnung
A Glutenhaltiges Getreide | Aa Weizen* | Ab Roggen* | Ac Gerste* | Ad Hafer* | B Krebstiere* | C 
Eier* | D Fisch* | E Erdnuss* | F Soja* | G Milch* |  H Schalenfrüchte | Ha Mandeln* | Hb Hasel-
nüsse* | Hc Walnüsse* | Hd Kaschunüsse* | He Pecannüsse* | Hf Paranüsse* | Hg Pistazien* |  Hh 
Macadamianüsse* | I Sellerie* | J Senf* | K Sesamsamen* | L Schwefeldioxid/ Sulfi de | M Lupinen* 
| N Weichtiere*  *und daraus gewonnene Erzeugnisse

600 RUSTICO AI FORMAGGI A, G, H, 9

Belegt mit einer Mischung aus Provolonekäse und gehobeltem Parmigiano 
Reggiano. Bestrichen mit hausgemachtem Basilikum-Pesto und abgerundet 
mit knackigem Rucola.
Topped with a blend of Provolone and shaved Parmigiano Reggiano, 
spread with homemade basil pesto and fi nished with crisp rocket.

11,90

601 TONNO CLASSICO A, D L

Belegt mit einer herzhaft, saftigen Mischung aus Thunfi schfi let, feinen roten 
Zwiebeln und aromatischen Kapern.
Topped with a hearty, fl avourful mix of tuna fi llet, fi nely sliced red onions 
and aromatic capers.

11,90

602 BRESAOLA E PESTO VERDE A, G 1, 2

Belegt mit hauchdünn aufgeschnittener Bresaola und frischem Rucola. 
Vollendet mit gehobeltem Parmesan.
Topped with Bresaola and fresh rocket, fi nished with shaved Parmesan.

12,90

TOAST
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OFFENE WEINE
0,2l 0,5l

ROT

Cabernet 7,00 16,00

Lambrusco 5,50 14,50

Merlot 6,50 15,50

Primitivo 8,00 17,00

WEISS

Chardonnay 6,50 15,50

Pinot Grigio 7,00 16,00

ROSÈ 6,50 15,50

Weißweinschorle 5,50 14,50

Frizzantino 5,50 14,50

CHAMPAGNER / PROSECCO
Moët & Chandon Brut Impérial 0,2l 24,00

Prosecco Glas
Prosecco Flasche

0,1l
0,75l

6,50
39,00

FLASCHENBIERE
Hefeweizen AlkoholfreiA 0,5l 5,90

Kristallweizen 0,5l 5,90

Berliner Weiße (rot/grün) 0,33l 4,90

Alkoholfreies PilsnerA 0,33l 4,90

FASSBIERE
WarsteinerA 0,4l 5,50

König Ludwig DunkelA 0,4l 5,50

Tauentzien von WittenbergA 0,4l 5,50

HefeweizenA 0,5l 5,90

EIS SPEZIALITÄTEN




